


MODULS FORMATIUS

* Processos basics de pastisseria i rebosteria.
» Seguretati higiene en la manipulacié d'aliments.
» Preelaboracié i conservacié d'aliments.

s Tecniques culinaries.

 Digitalitzaci¢ aplicada als sectors productius.
« Itinerari personal per a 'ocupabilitat I.

» Postres en restauracio.

» Ofertes gastronomiques.

» Productes culinaris.

* Anglés professional.

« Sostenibilitat aplicada al sistema productiu.
e Itinerari personal per a l'ocupabilitat Il.

¢ Projecte intermodular.

¢ Modul optatiu.

SORTIDES LABORALS

e Cuiner/a.

* Cap de partida.

e Treballador/a d'economat d'unitats de produccio i servei d'aliments i
begudes.

SORTIDES ACADEMIQUES

e Cicle Formatiu de Grau Superior.

» Curs d'especialitzacio.

* Un altre Cicle Formatiu de Grau Mitja.
* Accedir a estudis de Batxillerat.

ACCES

ESO, Cicle Formatiu de Grau Basic, Prova d'Accés




